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Professionale
	
Enogastronomico






	
Classe:
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Disciplina:
	LINGUA FRANCESE



	
Docente:
	GIOVANNA TOMEO





	
Libro di testo:
	
GOURMET  ELI  















Moduli Disciplinari svolti:   

MODULO N. 1 EN CUISINE
la brigade de cuisine
la tenue professionnelle
l’hygiène

MODULO N. 2 LA CUISINE ET LES EQUIPEMENTS
l’équipement d’une cuisine
la batterie de cuisine
les outils de cuisine
les appareils de cuisine


MODULO N. 3 LES ALIMENTS ET LES FOURNISSEURS
Les fournisseurs
Les types de fournisseurs
Le stockage des aliments

MODULO N. 4 LES PREPARATIONS CULINAIRES
Les légumineuses
Les corps gras
Les légumes et les fruits
La viande de boucherie
La volaille
Les produits de la peche
Les oeufs
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